


‘B dmor es tan importante como la comida. Pero no dimenta fanto. .

Gdoriel Garcdia Marguez

Mesa vestida de embutidos y guesos pard eventos




- leMPIos Ae presupuestos

Keeatering



COMIDA EMPRESARIAL 20 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL
focaccias de bacoén y queso con salsa de mostaza dulce 1,00 22,00 € 22,00 €
hamburguesitas de buey con cebolla caramelizada 20,00 1,80 € 36,00 €
empanada de bonito con pisto grande 1,00 19,00 € 19,00 €
croquetas jamon 35,00 0,60 € 21,00 €
jamon ibérico con picos 2,00 19,00 € 38,00 €
tortilla de patata troceada 2,00 9,00 € 18,00 €
wraps variados 30,00 0,95 € 28,50 €
brochetas de pollo teriyaki con sésamo 20,00 1,40 € 28,00 €
samosas bolognesa con salsa agripicante 35,00 0,90 € 31,50 €
Brochetas de fruta 20,00 1,00 € 20,00 €

SUBTOTAL 262,00 €




VINO ESPANOL 100 PERSONAS

Daditos de tortilla de patata camarero

croquetas de jamon ibérico camarero

embutidos ibéricos con picos camarero

mini sandwiches variados colores camarero

mini hamburgusa de buey con cebolla caramelizada camarero
brochetas de fruta camarero

BARRA LIBRE

Barra libre hora y media vino blanco verdejo rueda, tinto ribera duero roble, cerveza mahou y refrescos
variados con y sin gas,

PERSONAL

COCINERO

AYUDANTE COCINA

CAMARERO 1

CAMARERO 2

CAMARERO 3

CAMARERO 4

TOTAL POR PERSONA 18,00 €




DESAYUNO EMPRESARIAL 100 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL
litros café 9,00 9,50 € 85,50 €
litros de agua mas infusiones y colacaos 2,00 6,00 € 12,00 €
termos de leche caliente 8,00 400 € 32,00 €
Pizarras con bolleria variada mini (25 - 30piezas) 6,00 18,00 € 108,00 €
brochetas de fruta 60,00 1,00 € 60,00 €
sand\fviches varjados colore§ (sa}lami, paté, roqueford y nuces, 100,00 1,00 € 100,00 €
salmoén, cangrejo, pavo curri, atin con maiz)
litros de zumo de naranja natural 8,00 9,00 € 72,00 €
zumo de pifia natural 2,00 4,00 € 8,00 €
batido fruta natural frutos del bosque 4,00 9,00 € 36,00 €
vasog un solo u.so foam, vasos plastico rigidos, paletillas, azucarillos, 100,00 040 € 40,00 €
sacarinas, servilletas

SUBTOTAL 553,50 €
IVA 55,35 €
TOTAL 608,85 €




DESAYUNO EMPRESARIAL 100 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL
Maquina nespresso 2,00 18,00 € 36,00 €
Portas capsulas 2,00 2,50 € 5,00 €
Capsulas variadas incluyendo descafeinado 150,00 0,60 € 90,00 €
litros de agua mas infusiones y colacaos 2,00 6,00 € 12,00 €
termos de leche caliente 8,00 4,00 € 32,00 €
Pizarras con bolleria variada mini (25 - 30piezas) 6,00 18,00 € 108,00 €
brochetas de fruta 60,00 1,00 € 60,00 €
e vraio lore (sl pats sy uies. [ 109,09
litros de zumo de naranja natural 8,00 9,00 € 72,00 €
zumo de pifia natural 2,00 4,00 € 8,00 €
batido fruta natural frutos del bosque 4,00 9,00 € 36,00 €
cuatro camareros horas (montaje limpieza y recogida) 12,00 16,00 € 192,00 €
vasos de loza con cuchara moca y plato + vasos lagrima zumos 100,00 0,60 € 60,00 €
transporte recogida y lavado vasos 1,00 100,00 € 90,00 €

SUBTOTAL 901,00 €
10% IVA 90,10 €
TOTAL 991,10 €




L OS ddsicos de

Comida casera con mucho eslile

Brownie con cobertura de cnocolate Erpanada casera de pisto Pastel de ahumados froceado



Sabores exoticos de?ﬁe}ca@wtg?\

Taboué libanés con lentejas y agua de azanar
II | Falafel con tzatziki

Langostino rebozado en panko con sdisa de soja Pruetas de Parmesano



OTTOSs servic:iasyé>

Poelas, curmnplednos, bautizos, comuniones, redri , Cocrelerna.
Nosotros coandmos, 0 disfruta,

2

Mesa de embutidos y quesos con surfido de panes







Un estbmago vacio es un mal consejero’
Albert Binstein

www.kecatering.es




