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Mesa vestida de embutidos y quesos para eventos  

“El amor es tan importante como la comida. Pero no alimenta tanto…”  
Gabriel García Márquez 



Ejemplos de presupuestos C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K



PRESUPUESTO
Rebeca López Jiménez
CIF: 46.871.136-B
Gran Vía de Hortaleza, 5 R 2º D
28033 Madrid
pedidos@kecatering.es
TF: 665756793

CLIENTE: AERCE

COMIDA EMPRESARIAL 20 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL

focaccias de bacón y queso con salsa de mostaza dulce 1,00 22,00 €                         22,00 €                     

hamburguesitas de buey con cebolla caramelizada 20,00 1,80 €                           36,00 €                     

empanada de bonito con pisto grande 1,00 19,00 €                         19,00 €                     

croquetas jamón 35,00 0,60 €                           21,00 €                     

jamón ibérico con picos 2,00 19,00 €                         38,00 €                     

tortilla de patata troceada 2,00 9,00 €                           18,00 €                     

wraps variados 30,00 0,95 €                           28,50 €                     

brochetas de pollo teriyaki con sésamo 20,00 1,40 €                           28,00 €                     

samosas bolognesa con salsa agripicante 35,00 0,90 €                           31,50 €                     

Brochetas de fruta 20,00 1,00 €                           20,00 €                     

SUBTOTAL  262,00 €                   

              FECHA:
              FACTURA: 
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PRESUPUESTO 100 PERSONAS 

Rebeca López Jiménez
CIF: 46.871.136-B
Gran Vía de Hortaleza, 5 R 2º D
28033 Madrid
pedidos@kecatering.es
TF: 665756793

CLIENTE: AERCE

camarero 

camarero 

camarero 

camarero 

camarero

camarero 

TOTAL POR PERSONA 18,00 €      

CAMARERO 4

VINO ESPAÑOL 100 PERSONAS 

mini hamburgusa de buey con cebolla caramelizada

brochetas de fruta

Barra libre hora y media vino blanco verdejo rueda, tinto ribera duero roble, cerveza mahou y refrescos 
variados con y sin gas, 

BARRA LIBRE 

Daditos de tortilla de patata 

croquetas de jamón ibérico

embutidos ibéricos con picos

mini sandwiches variados colores

CAMARERO 3

PERSONAL

COCINERO

AYUDANTE COCINA

CAMARERO 1

CAMARERO 2
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PRESUPUESTO
Rebeca López Jiménez
CIF: 46.871.136-B
Gran Vía de Hortaleza, 5 R 2º D
28033 Madrid
pedidos@kecatering.es
TF: 665756793

CLIENTE: AERCE

DESAYUNO EMPRESARIAL 100 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL

litros café 9,00 9,50 €                            85,50 €                      

litros de agua más infusiones y colacaos 2,00 6,00 €                            12,00 €                      

termos de leche caliente 8,00 4,00 €                            32,00 €                      

Pizarras con bollería variada mini   (25 - 30piezas) 6,00 18,00 €                          108,00 €                    

brochetas de fruta 60,00 1,00 €                            60,00 €                      

sandwiches variados colores (salami, paté, roqueford y nuces, 
salmón, cangrejo, pavo curri, atún con maiz) 100,00 1,00 €                            100,00 €                    

litros de zumo de naranja natural 8,00 9,00 €                            72,00 €                      

zumo de piña natural 2,00 4,00 €                            8,00 €                        

batido fruta natural frutos del bosque 4,00 9,00 €                            36,00 €                      

vasos un solo uso foam, vasos plástico rígidos, paletillas, azucarillos, 
sacarinas, servilletas 100,00 0,40 €                            40,00 €                      

SUBTOTAL  553,50 €                    

10% IVA  55,35 €                      

TOTAL  608,85 €                    

              FECHA: 
              FACTURA: 
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PRESUPUESTO
Rebeca López Jiménez
CIF: 46.871.136-B
Gran Vía de Hortaleza, 5 R 2º D
28033 Madrid
pedidos@kecatering.es
TF: 665756793

CLIENTE: AERCE

DESAYUNO EMPRESARIAL 100 PERSONAS CANTIDAD €/UND SUBTOTAL

Máquina nespresso 2,00 18,00 €                          36,00 €                      

Portas cápsulas 2,00 2,50 €                            5,00 €                        

Cápsulas variadas incluyendo descafeinado 150,00 0,60 €                            90,00 €                      

litros de agua más infusiones y colacaos 2,00 6,00 €                            12,00 €                      

termos de leche caliente 8,00 4,00 €                            32,00 €                      

Pizarras con bollería variada mini   (25 - 30piezas) 6,00 18,00 €                          108,00 €                    

brochetas de fruta 60,00 1,00 €                            60,00 €                      

sandwiches variados colores (salami, paté, roqueford y nuces, 
salmón, cangrejo, pavo curri, atún con maiz) 100,00 1,00 €                            100,00 €                    

litros de zumo de naranja natural 8,00 9,00 €                            72,00 €                      

zumo de piña natural 2,00 4,00 €                            8,00 €                        

batido fruta natural frutos del bosque 4,00 9,00 €                            36,00 €                      

cuatro camareros horas (montaje limpieza y recogida) 12,00 16,00 €                          192,00 €                    

vasos de loza con cuchara moca y plato + vasos lágrima zumos 100,00 0,60 €                            60,00 €                      

transporte recogida y lavado vasos 1,00 100,00 €                       90,00 €                      

SUBTOTAL  901,00 €                    

10% IVA  90,10 €                      

TOTAL  991,10 €                    

              FECHA: 
              FACTURA: 
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Los clásicos de 
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Croquetas variiadas (jamón, cabrales, setas…) 

Wraps variiadas (César, bacon, salmón, pesto…) 

Empanada casera de pisto 

Tortilla de patata y cebolla KECATERING 

Browniie con cobertura de chocolate Pastel de ahumados troceado 



Sabores exóticos de  

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

Guacamlole clásico con totopos 

Taboulé liibanés con lentejas y agua de azahar 

Langostino rebozado en panko con salsa de soja 

Falafel con tzatziki 

Piruletas de Parmesano 

Ceviche en tarritos con leche de tigre 

Brochetas de pollo satay en calabaza 



Otros servicios  
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Paellas, cumpleaños, bautizos, comuniones, reuniones, coctelería… 

Nosotros cocinamos, tú disfruta. 

Mesa de embutidos y quesos con surtido de panes 

Paella de marisco y verduras 

Muestra de catering para reuniones 
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“Un estómago vacío es un mal consejero” 
Albert Einstein 

www.kecatering.es 


